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LA NOSTRA IDEA: 
Ipotizziamo di essere i produttori di specifiche provette (tester) in vetro bianco, 
capaci di contenere, conservare ed identificare tramite apposite etichette, 10 ml di 
vino. Su ogni tester sarà inserito un apposito atomizzatore, la cui funzione è quella 
di irrorare il contenuto della provetta, e quindi del vino, in bocca del consumatore, 
in modo da dargli la possibilità di saggiare un vino, senza la necessità di aprire 
l’intera bottiglia. 

Nasce con la necessità di rendere più rapida la scelta d’acquisto di un consumatore, 
che davanti ad uno scaffale pieno di bottiglie di vino, si domanda quale tra queste 
può essere quella più adatta per lui, permettendo inoltre alle cantine, soprattutto 
quelle più giovani i cui vini sono ancora poco sperimentati, di farsi conoscere con 
un sistema semplice ed innovativo, che possa catturare l’attenzione di chi lo 
sperimenta.

WINE TESTER 

TEAM MEMBERS:

Silvestri Ileana 

Guarente Cristian

Silvestri Sara

Di Lodovico Leonardo 
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